
FOCACCIA

Olivenöl, Rosmarin und Meersalz					   

MARGHERITA

Mozzarella, Tomaten und Basilikum					   

BUFALA

Mozzarella Di Bufala, Tomaten und Basilikum					   

PALERMO

Mozzarella, Tomaten, Kapern, Oliven und Sardellen	

CAPRICCIOSA

Mozzarella, Tomaten, Kochschinken, Artischocken und Champignon	

PARMA

Mozzarella, Tomaten, Rucola und Parmaschinken				  

CALABRESE

Mozzarella, Tomaten und scharfe Salami 						   

MILANO

Mozzarella, Tomaten und milder Mailänder Salami				  

TONNO E CIPOLLA

Mozzarella, Tomaten, Thunfisch und Zwiebeln					   

SCAMPI

Mozzarella, Tomaten, Garnelen, Knoblauch und Chili				  

VEGETARIA

Mozzarella, Tomaten und gegrilltem Gemüse				  

VALGARDENA

Gorgonzola, Radicchio und Walnüssen						    

BIG MAMMA
Pizza für 4 Personen mit 4 verschiedenen Belägen				  

Pizza



Antipasti
ITALIENISCHE TOMATENSUPPE
mit Sahnehaube, frischem Basilikum 
und Knoblauch Croûtons		

VITELLO TONNATO
Rosa gegarter Kalbsrücken 
mit Thunfischcréme und Kapern		

BÜFFELMOZZARELLA
mit Tomaten- Basilikum Marmelade
und Balsamico Reduktion			 

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Spaghetti mit Guanciale, Eigelb und Pecorino Romana		

HAUSGEMACHTE RAVIOLI
mit Ricotta - Spinat Füllung,  
Salbeibutter und Kirschtomaten		

GEFÜLLTE GNOCCHI
mit Ziegenkäse, Salbeibutter, wildem Brokkoli
und Kirschtomaten								      

RISOTTO ALLA MILANESE
Risotto mit Safran, Parmesan, und wildfang Garnelen			 

LINGUINE CON SCAMPI
Linguine mit Garnelen und Kirschtomaten				  

TAGLIOLINI AL TARTUFO
Tagliolini mit frisch gehobeltem Wintertrüffel
aus dem Parmesanlaib	         

Pasta & Risotto



Hauptgerichte
GESCHMORTE RINDERBACKE
mit Rosenkohl, Steckrübenpüree
und Rotweinscharlotten							        

SALTIMBOCCA DELLA CASA
Kalbsmedaillons in Parmaschinken und Salbeibutter
mit grünen Bohnen und Kräuterpolenta	

KALBSSCHNITZEL WANNSEE SPEZIAL
Paniertes Kalbsschnitzel 
mit lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat und Zitrone			 

ENTRECÔTE
mit Pfefferjus, Kartoffelgratin
und wildem Brokkoli		      

FILETTO DI ORATA ALL´ IMONE
Doradenfilet auf der Haut gebraten, mit Artischockenböden,
Kirschtomaten, Pinienkernen, Oliven und Rosmarin Kartoffeln		

NEW YORK CHEESECAKE						    

TIRAMISU
Venezianische Tradition mit Mascarpone, Löffelbisquit
Espresso, Kakao und Amaretto					   

TARTUFO
Halbgefrorene Zabaione- und Schokoladencréme
mit Kakao und kandierten Haselnusstücken				  

Dolce


